%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KELEBEK KURABIYE

https://www.elele.com.tr

Seker ve tereyadini mikser ile krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Ardindan sirasiyla yumurta, un, toz badem
ve nigastay! ekleyip yumusgak bir hamur kivamina gelinceye kadar karistirin. Unlanmig tezgaha alip bir kag
saniye yogurun. Streg filme sarip 30 dakika dolapta bekletin. Uzerini unlayarak diizlestirin ve merdane yardimi
ile yaklasik 3 mm. inceliginde agin. Kelebek kalip ile kurabiyeleri kesin. Hazirladiginiz tepsiye bir spatula yardimi
ile seklini bozmadan alin. Pigsirmeden 6nce 30 dakika dolapta bekletin. Boylece geklini daha iyi koruyacakir.
Onceden isitilmig, 180 derecelik firinda pigirin.

Hazir olarak satin alacaginiz pembe renkli seker hamurunu merdane yardimiyla agin. Kelebek kalip ile kesin.
Hamurlarinizi kurabiyenizin Gzerine bir miktar bal ya da krema sUrerek yapigtirin.
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