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KELEBEK KEK

Gerecler:

100 grun

Bir tutam tuz

100 gr tereya@i ya da margarin
100 gr pudra sekeri

2 yumurta, hafifge girpilacak
Usti:

50 gr tereyagi

100 gr seker, elenmis

Vanilya esansi

BoéImeleri olan tepsiye 14-16 kugUk kek kagidini yerlestirin (Bdylece bicimlerinin bozulmasi énlenir). Un ve tuzu
eleyin. Tereya@ ya da margarin ile sekeri hafif ve kar gibi olana dek karigtirin. Yumurtalari ve bir kasik un
ekleyin. Kalan unu da karistirin. Karisimi kek kagitlarina bélin ve orta kizginliktaki firnda 15-20 dakika ve Ustleri
kizarana dek pisirin. Sogumaya birakin. Sogudugunda, keskin ve sivri u¢lu bir bigcakla hepsinin tst bdliminden
birer daire kesin. Bu kiicUk daireleri ikiye bolin. Yag, seker ve vanilya esansini krem haline getirip, keklerin
Ustiindeki bosluklara koyun ve ki¢uk yarim daireleri de kelebek kanatlari bigciminde kremalarin tstline
yerlestirin. (Kanatlarin arasina krema torbasi ile Ug¢ kiiclk gul de sikabilirsiniz.) 14-16 adet ¢ikar.
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