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KELDOS (BINGOL)

Un

Tuz

Su

Ayran
Tereyagdi
Sarimsak

Un, tuz ve su eklenerek oldukga sert bir hamur yogdurulur. Yogurulan hamur firin tepsisine konulur. Hamur sert
oldugu icin elle bastirilarak yayilir. Hamur hazir duruma geldidinde ise énceden isitilmig olan firinda pigirilir.
Pisen ekmek soguduktan sonra firindan alinarak sogumaya birakilir. Soguyan ekmek ufak ufak dogranir ve
servis tabagina alinir. Tereyadi kizdirilir. Dogranan ekmegin tstline énce ayran, sonra da tereyadi gezdirilir ve
servis yapllir.
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