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KEKLIKLI TIRIT

Temizlenmis iki kekligi dorder parca edip bir ¢corba kasidi yagla tencereye koyunuz. Orta ates Ustinde rengi
degisinceye kadar aga¢ kasikla ¢eviriniz. Sonra 2 kahve kagsigi un serpip kizartiniz. Ondan sonra 3 bardak su,
dogranmig 2 ufak havug, 1 maydanoz kokdi, bir gimdik targin ilave ettikten sonra tuzunu serpip, suyun 1/3 i
gidinceye kadar kaynatiniz. lyice pisince bir kushaneye stizip sicak tutunuz. Etleri kemiginden ayirip birer
miktar konserve turif ve mantarla beraber havanda iyice ezip hamur yapiniz. Sonra i1zgara ettiginiz ince francala
dilimlerinin yarisini kaynamakta olan keklik suyuna kepce ile birer birer daldirip stizerek tirit tabagina dizenli
ddseyiniz. Sonra hamuru tamamen Uzerine sivayiniz. Geri kalan dilimleri de 1slatip Ustiine kapayiniz. Sonra
kushanede kalan keklik salgasini Ustiine gezdirip servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif n0:52389 « adi:KEKLIKLI TIRIT « génderen:Bugday Hatun « indirme tarihi:28.04.2025 - 11:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/keklikli-tirit-vt40329
http://www.tcpdf.org

