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KEKLIKLI SEBZELI BURRITO

2 adet kirmizi biber

200 gr keklik eti

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi margarin

4 adet dogranmis domates

250 gr kirmizi meksika fasulyesi ( haglanmig)
150 gr misir tanecikleri (haglanmis)
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kekik

Tuz

1 cay kasigi toz seker

4 adet tortilla

Servis icin marul

Dogranmig kirmizi biberleri ve soganlari tavada margarin ile birlikte yaklasik 3-4 dakika sotelenir. Daha sonra
kip kip dogranmis olan keklik eti de bu karisima eklenip keklik pargcaciklari agik kahve rengini alincaya kadar
karigtirilarak pisirilir. Domates, misir, kirmizi fasulyede keklik eti pistikten sonra bu karigima baharatlar ile birlikte
eklenerek sos Yogunlasincaya kadar pigirilir. Tortilla ekmegine sarin. Ince kiyilmig marul salatasi ile servis
yapabilirsiniz
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