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KEKLIKGOZU OTLU BOREK

500 gram keklikgdzi otu
150 gram peynir

1 adet kuru sogan
Karabiber

Pul biber

Tuz

5 tane yufka

1 bardak sut

3 adet yumurta

50 gr. margarin

ilk dnce keklikgdzii otlarini iyice yikayarak cok ince olmayacak bigimde dogruyoruz. Tencerede hafif tuzlu su
kaynatarak keklikg6zl otlarini 5 dakika bu su icerisinde hagliyoruz. Daha sonra keklikgdzu otlarini stiziip bir
kenarda sogumaya birakiyoruz. keklikgézl otlar soguyunca peynirimizi ve yemeklik dograyip kavurmus
oldugumuz sodanida icerisine ekliyoruz. En son olarak tuz ve baharatlar katarak harcimizi olugturuyoruz. Farkl
bir kapta s0t, eritilmis margarin ve yumurtalari glizelce ¢irpiyoruz. Yumurtalarin 1 tanesinin sarisini ayirmayi
unutmayalim. Yagh kagit serilmis olan tepsimize yufkalarin bir tanesini kenarlari tepsiden sarkacak bigimde
sererek sutli karisimdan glzelce yedirerek surtyoruz. lIk kata i¢c koymadan diger yufkayi da ortadan bdlerek
Ustline koyuyoruz ve sitli karigimla harcimizdan koyuyoruz. Yufkalar bitene dek benzer iglemi yapiyoruz ve en
son olarak yufkayi Uste katliyoruz. Yumurta sarisini sirerek 180 dereceye isitigimiz firinda kizarana dek 45
dakika civarinda guizelce pisiriyoruz.
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