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KEKLIK TAVA

4 adet keklik

1 ¢corba kasigi tereyad

Biber degirmeni

1/2 tath kasigi ¢ok ince kiyllmis sogan
1/2 kahve fincani taze krema

1) Keklikleri baglayiniz, kafasini koparmadan gagasini, baglanmis iki bacaginin arasina sikistiriniz. igini ve
Ustlind tuz ve biberleyip alabilecek kadar bir kaba koyunuz ve yagi erittikten sonra yada bulayip budunun
Uzerine yan yatirarak hizli ategli firna striniz.

2) Her 3-4 dakikada bir, kabindaki yagdan Uzerine d6kerek yaglayiniz ve kekligi 7 dakika bir budunun, 7 dakika
Obir budunun ve 7 dakika sirtinin Gzerinde pigirerek bir kaba ¢ikariniz.

3) Kabindaki yagi dékip icine sogan ve kirmizibiberi ilave edip bir kere karigtiriniz.

4) Kremay ilave ederek karistirip 2 dakika kaynattiktan sonra stizdurindz.

5) Ocagdi yakip tavayi tstline koyunuz, yag ilave ediniz. Yag kizdiriinca keklikleri ilave ederek 1-2 dakika altist
kizartiniz.

6) Salcasini Uzerlerine dékip, hemen servis yapiniz.
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