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KEKLIK KIZARTMASI (SOGUK)

iki keklik palazini temizleyiniz, bir butun incik kemigini 8biriiniin sinirine saplayip tencereye koyunuz. Ustiine 1
havucla 1-2 kék maydanoz dograyiniz, 4 parca edilmis 1 sodan, 1 kasik tereyagi, 1 kasik domates peltesi
koyunuz, tuz ve baharat ekiniz. Bir kepge su, ya da etsuyu ile islatip kapagini kapayiniz. Orta ateste 1,5 saat
pisiriniz. Arada keklikleri ¢eviriniz. Suyunu ¢ekerse biraz su ilave ediniz. Pisince indiriniz, suyunu Uzerine
sliziinlz, sogumaya birakiniz. Sonra tabaga salata déseyerek; Ustline keklikleri yatiriniz. Sos Tartarla servis
yapiniz.

Not: Bltlin soguk av kizartmalari bu tarzda pisirilir. Pigirirken konacak suyun sicak olmasi sarttir. Diger
salgalarla kullanilmasi istege baghdir.
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