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KEKLIK CORBASI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

1 Kése Haglanip Didilmis Keklik Eti
1 Gay Bardagi Tel Sehriye

1 Gorba Kasigi Un

1 Gorba KagiJi Biber Salgasi

2 Gorba Kasigi Sivi Yag

Tuz

5 Su Bardagi Haglanan Etin Suyu

Keklik eti bir tencere igerisinde haslanip, didilerek pargalara ayrilir. Suyu stizilerek bekletilir. Un, 1 ¢corba kasigi
sivi yagda kavrulduktan sonra, suiziilen et suyu ve sehriye tizerine ilave edilir. Sehriyeler piserken didilmis keklik
eti ve tuz eklenir. Uzerine kizdinlmig salcali yag dokulerek sicak servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:104708 « adi:Keklik Corbasi (Isparta) « gdnderen:aynmah < indirme tarihi:03.05.2024 - 03:11



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/keklik-corbasi-isparta-vt76227
https://img.lezzetler.com/yuklenen/keklik-corbasi-isparta-104708.jpg
http://www.tcpdf.org

