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KEKLI VE BISKUVILI PASTA

Kek icin:

3 adet yumurta

1 su bardag seker

2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu
Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 kase yogurt

1,5 su bardagi un
Bisklvili kat icin:

1 paket sade bisk{vi
Krema igin:

1 litre st

2 corba kagsiJi nisasta
2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi kakao

1 su bardag seker

1 paket vanilya

Kek ¢irpilir, yaglanmis dikdértgen firin kabina dékaldr. 170 derece firinda yaklasik 20 dakika pigirilir. Keka
firndan gikinca tizerine 2 kat biskivi dizilir. Krema malzemesi celik bir tencereye konur. Karistirarak pitirdayana
kadar pisrilir. Sicak veziyetteyken biskuvileri siyirmadan krema dékulur, dizeltilir. Uzerine streg film kaplanir.
Buzdolabinda bir gece dinlendirilir. Kare kare keserek ikram edilir.
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