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KEKLI TATLI BOREK

4 adet yufka

3 adet yumurta

1 su bardag seker

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 su bardagi ceviz
Yaglamak igin.

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Serbet icin:

2,5 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Yumurtalar kirilir, sekerle 5 dakika ¢irpilir. Uzerine diger kek malzemeleri
eklenir, kisa sireligine bir kenara konur. Firin kabi yaglanr. ilk yufka yerlestirilir. Eritilmis tereyadi gezdirilir.

ikinci yufka konur. Uzerine hazirlanan kek harci yayilir. Uzerine iclincii yutka konur, erimis tereyagdi gezdirilir.
Son yufka konur ve kalan yag gezdirilir. Kare kesilir. 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan giktiktan
sonra serbet gezdirilir.
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