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KEKLI TART

255 gr margarin

255 gr kabuksuz gam fistigi
255 gr toz seker

4 yemek kasigi bal

3 adet yumurta

115grun

115 gr margarin

100 gr pudra sekeri

Tuz

225grun

2 adet yumurtanin sarisi
2 yemek kasigi soguk sit

115 gr margarini kiip kip kesip pudra sekeri ve tuz ile karigtirin.sirayla unu ve yumurta sarilarini ekleyip
karstinin. karistirdik¢a galete unu gibi ufak hamur parcalar elde edeceksiniz.

2 yemek kasigi st ekleyip kiiguk bir hamur yapin. hamuru stergle sarip buzdolabinda bir saat bekletin.
Hamuru agin ve 30 cm'lik bir tart kabina kenarlarini da kaplayacak sekilde yayin. tart kabini buzluga koyup 1
saat bekletin.

Onceden isinmig 180C'lik firnda 15 dak. hamuru pisirin. (agik altin sarisi rengine gelecek)

Hamur piserken kek igin gereken sekeri mutfak robotunda ¢ok ince 63utin ve sekeri 225 gr margarinle mikser
yardimiyla karnstirin.

Finndaki hamur pisince 1sty1 170C'ye getirin. hamur halen icin deyken ¢am fistiklarini bir tepsiye yayin ve firinin
1zgara bélimuande birka¢ dakika kavrulmalarini saglayin.

Fistiklar firndan ¢ikarin ve yag+seker karigsimiyla karnstinin. firindaki tart kabini ¢ikarin, bir kenarda bekletin. (bu
arada firinin 1sisini kapatmayin)

Yumurtalari kek malzemelerine teker teker ekleyin. Sirayla bali, unu ve tuzu ekleyin ve hepsi 6zlesene kadar
iyice karistinin. kek harcini bir kagik yardimiyla tart kabindaki hamurun Gzerine yayin. (har¢ hamurun isisindan
dolay erimeye baglayabilir, sorun degil) 170C firinda 25-30 dakika daha (kek pisine kadar) pisirin
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