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KEKLI KADAYIF

200 gr. ¢ig kadayif

2 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
1/2 ¢ay bardag toz seker
1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ceviz ici

1 yemek kasigdi toz seker
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2.5 su bardag su

ilk olarak kadayifi bir yemek kasigi sekerle kavurup sogutuyoruz. Tepsinin dibini yagdlayip biraz kadayif
serpistiriyoruz. Kek harci igin yumurta ve sekeri iyice ¢irpiyoruz. Sirasiyla yag, un, vanilya ve kabartma tozunu
ilave edip karistiriyoruz. Son olarak cevizi ve kadayifin yarisini da ekleyerek kek harcini tepsiye yayiyoruz. Kalan
kadayifi da en Uste serpistirip orta derecede dnceden isitilmig firina veriyoruz. Keki firindan ¢ikarip serbetimizi
hazirliyoruz. Biraz bekleyip ilk sicaklidi ¢ikan serbeti, soguyan kekin tzerine déklyoruz.
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