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125 Gr Sana Hamurigi

1 su bardadi ¢ekilmis ceviz ici
1 Cay Kasigi tarcin

3 su bardagi un

4 su bardag seker serbeti icin
1 Gorba Kasigi limon suyu

1 su bardag seker

4 Adet keki i¢in yumurta

2 su bardagi un

1 Adet vanilya kabartma tozu

2 Adet yumurta

3 su bardagi su

1 GCay Bardagi siviyad

1 Adet Kabartma tozu

1 Cay Bardagi yogurt

2 su bardadi misir nisastasi

KEKLI BAKLAVA

ilk olarak serbeti kaynatip sogumaya birakalim. Hamuru yodurup 20 adet beze elde edelim. 10 adetini cay
tabagi ebetinda nisasta yardimiyla merdaneyle agalim Ust Uste koyup firina girecek sekilde yuvarlak tepsimizin
blyUkliginde acalim. Tepsimizin yaglayip serelim Tekrar kalan 10 ADET bezemizi ayni sekilde tepsi
blyUkliginde acalim.Kekimizi yumurta seker ile ¢irpip un kabartma tozu ceviz ve targinida ekleyip karigtiralim
.Tepsimize ilk 10adet actigimiz yufkamizin tstline kek hamurumuzu ddkelim ve onun Ustline kalan 10 adet
yufkamizi serip baklava seklinde kesip Ustline eritttigimiz kalan margarini dokup pisirelim.Pigip firndan ¢ikarip
ilk buhari ¢ikar gcikmaz soguk serbetimizi baklavamizin Ustiine ddkelim.
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