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Halime UYAR

Hamur igin:

1 adet yumurta

1.5 ¢ay bardagi sivi yag
1.5 ¢ay bardag sit
1.5 ¢ay kasi§i tuz
Yeterince un

Kek Igin:

3 Adet yumurta

1 su bardagi seker
1.5 su bardagi un

1 su bardag ceviz
Surubu gin:

4 su bardag seker
4.5 su bardagi su
1-2 damla limon

KEKLI BAKLAVA

Kulak memesi yumusakhginda hamur yogurulur. 20 beze yapilarak bezeler tath tabagi blyaluginde agilir. 10
adet beze Ust Uste aralarina bir kasik nisasta surtlir, dider 10 beze nisasta ile Ust Ustte biriktirilir. Bu 10 beze
merdane yardimiyla firin tepsisi blyUkliginde yuvarlakga agilir ve tepsiye konarak kenarlarindan sarkanlar
kesilir. Kek tarife gére ¢irpilip hamurun Gzerine sdrdldr, diger 10 bezede firin tepsisi blyUkliginde agilarak kek
hamurun Uzerine kapatilir. Firinlamadan énce kare veya dikdértgen seklinde kesildikten sonra bir paket
margarin (eger varsa 2 paket margarin, 3 kasik tereyad) eritilip firina strdltr. 200-230 derecede pigirilir.

Not: Baklava soduk ve serbet Ilik olacak, serbet servisten 2-3 saat énceden dokilecek.

© lezzetler.com tarif no:6881 « adi:Kekli Baklava « gdnderen:zumZUM -« indirme tarihi:23.04.2024 - 15:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kekli-baklava-vt5432
http://www.tcpdf.org

