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KEKLI BAKLAVA

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1 su su bardagdi ceviz igi
3 adet yumurta

1 paket kako

1 adet kabartma tozu

1 cay bardagi sit

2 su bardagi eritilmis margarin
1 adet yumurta

4 su badagi seker

4 su bardagi su

Yarim limon suyu

1 cay bardagi sut, 1 ¢ay bardagdi margarin ve 1 yumurta ile azar azar un ilave ederek alabildigi kadar unla
yoguralim. Yogurdugumuz hamuru 30 bezeye bélelim, nisasta ile birlikte tabak blyUkliginde agalim. Aralarina
nisasta serpelim. 15 bezeyi Ust Uste koyarak merdane yardimi ile blydtelim. 36-40 cm ¢apindaki tepsimize
yerlestirelim. Diger 15 bezeyide ayni sekilde yapalim, bu arada da kekimizi hazirlayalim. 3 yumurta ile 1 su
bardag sekeri iyice girpalim. Cevizi, kakao ve unla kabartma tozunu eleyerek karigtiralim. Tepsimizin altina
koymak i¢in hazirladigimiz birinci baklava hamurunun Gzerine doékelim. Ikinci 15 bezeyi de ayni sekilde agarak
doktugumuz kek malzemesi tizerine serelim. Tepsiyi karaler halinde keselim. Kizdirmig oldugumuz margarini
kaslk ile tepsinin Gzerine dékelim. Onceden i1sinmig orta isili firnda kizarana kadar pisirelim. Hazirladigimiz
serbeti Ilik tathsi 1lik olarak dokelim.
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