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KOLAY KEKLI BAKLAVA

Sibel Isik

20 yaprak baklava yufkasi
150 gr tereyagi

Keki igin:

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi dévilmuis findik ve ya ceviz
Serbeti igin:

4 su bardagi su

4 su bardag seker

Yz limon

Serbeti igin su ve sekeri kaynatiyoruz. Kaynadiktan sonra 5 dakika daha ocakta tutup limonumuzu sikiyoruz
ocaktan alip ilinmaya birakiyoruz. Keki i¢in yumurta ve sekeri ¢irpiyoruz diger malzemeleri ve en son findigi
ekleyip karistirmaya devam ediyoruz. Yaglanmis tepsimize baklavalik yufkalarimizin 10 tanesini aralarina
eritilmis tereyagi surerek Ust Uste diziyoruz. Kek karigsimimizi dékiyoruz. Diger 10 yufkay da yine aralarina
tereyag siriip Ust Uste diziyoruz. Kalan tereyagi Ustline gezdiriyoruz.Bigakla kesip 170 derecedeki firina
veriyoruz. Ustl kizardiktan sonra firndan ¢ikarip soguyan serbetimizi dékiyoruz.
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