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KEKLI BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASI)

Naile Gorgulu

14 adet baklavalik yufka
3 adet yumurta

3 yemek kasigi seker

2 yemek kagigr irmik

1 paket kabartma tozu

3 yemek kagigi un

1 su bardagi ceviz veya findik
150 gr tereyag (Uzeri igin)
Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

2-3 damla limon suyu

Oncelikle serbeti igin seker ve suyu kaynatin. Ocaktan almaya yakin limon suyu koyun ve sogumaya birakin.
Kek igin yumurta ve sekeri ¢irpin. Kalan malzemeleri ekleyin, hamuru hazirlayin. Kare, firna dayanikii cam kaba
baklavalik yufkalarin 7'sini teker teker Ust Uste gelecek sekilde koyun. Uzerine kek hamurunu koyun. Kalan
baklavalik yufkalarin 7'sini hamurun Uzerine koyun ve dilimleyin. Tereyagini eritin ve Uzerine gezdirin. 170
derecede kizarana kadar pigirin. Pigtikten sonra ilk sicakligi gegince soguk serbeti izerine dokiin ve yarim saat
dinlenmeye birakin.
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