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KEKIKLI USKUMRU SARMA

1 kg. uskumru veya kolyos balgi
2 bas kuru sogan

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi sumak

1/2 demet maydanoz

3 adet yumurta

Baliklari ayiklayip yikadiktan sonra iki tarafindan da fileto ¢ikarin(kilgik devre digi).Bir slizgecte stzilmeye
birakin. sodanlari rende gibi ¢ok ince dograyin, maydanozu da ayni sekilde dogradiktan sonra,tuz ve
baharatlarla karistirip ovalim. Bu harci baliklarin karin kisimlarina serip kuyruk kismindan baglayarak hali diirer
gibi sardiktan sonra bir kiirdan ile bu ruloyu sabitleyin. Bir kaseye ¢ipmis oldugunuz yumurtaya batirip kizgin
yagda kizartin.

Not: Arzu ederseniz yaglanmig bir tepsi ile firn da yapabilirsiniz. Firin se¢eneginde yumurta kullaniimayacaktir.
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