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KEKIKLI TUZLU KURABIYE

1 su bardagi un

110 gr. tereyadi (Yumusamig)
100 gr. parmesan kasar peyniri
1 adet yumurta sarisi

Kekik yapraklari

Taze karabiber

Deniz tuzu

Peyniri rendeleyip tereyagini katin. Yumurta sarisini da ekleyip yavas yavas un ekliyerek yogurun.

Rulo haline getirip stre¢ sarip 6-8 saat buzdolabinda bekletin veya ayni islemi dondurucuda 25-30 dakika
bekleterek de yapabilirsiniz.

Daha sonra yagl kagit serdiginiz firin kagidina 1 cm. kalinhiginda daireler geklinde kesin.

Uzerlerine bir tutam kekik, taze ¢gekilmis karabiber ve tuz serpip 180 derecede Ustl kizarana kadar 10-12
dakika firinlayin.

Soguduktan sonra servis yapin.
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