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KEKIKLI TAVUK

Esma Er

1 kilo tavuk,

2 yemek kasi§i tereyadi,

2 cay kasigi kekik, kirmizibiber, pul biber, tuz,
1-2 dis sarmsak,

1 tath kasidi salca,

1 kase sicak su

Tavuklar irice pargalara bdllyoruz ve genis bir tencerede énce tereyagini eritiyoruz. Tereyadi kizinca tavuklari
icine atarak kizartiyoruz. Rengi degisip sotelenen tavuklari, tencerenin altini kisarak ve Ustl kapatilarak kendi
suyunda iyice pismeye birakiyoruz. Suyunu birakip ¢eken tavuga 1 kase sicak suyla yaptigimiz salgali sosu
doéklyoruz. Sarimsak, kekik, pul biber, tuz ve kirmizibiber ilave ediyoruz. Suyunu biraz ¢ekince ocagin altini
kapatiyoruz.
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