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KEKIKLI SARIMSAKLI DANA ANTRIKOT

1 paket Knorr Kekikli Sarimsakli Et Cegnisi

1 kg dilimlenmis ve 1 parmak kalinliginda dévilmis dana antrikot
2 yemek kasidi aycicek yagi

2 orta boy patates

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

Karabiber

Taze kekik

Taze biberiye

Bir kasede bir paket Knorr Kekikli Sarimsakli Et Gegnisi[?Ini, 2 yemek kasigi (30 ml) aycicek yagini ve 2 yemek
kasigi (30 ml) suyu karigtirin.

Dana antrikotu kasede hazirladiginiz Knorr Et Cesnisi sosuna tamamen bulayin. Etleri en az 1 saat
buzdolabinda bekletin.

Etleri buzdolabinda bekletirken patatesleri 3-4 mm kalinliginda dilimleyin.

Sonra istege gore yadsiz tavada, 1zgarada, firnda veya mangalda pisirin.

Firca yardimiyla tim patatesleri yaglayip tuz, karabiber, kekik ve biberiyeyi ekleyin.

Yagl kagit ile 180 derecelik firnda 25 dakika pigirin ve antrikotla beraber servis edin.
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