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KEKIKLI SABAH KEKI

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 su bardag lor

Yarim su bardag eritilmis tereyagi
1 tath kasidi kuru kekik

1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi un

Cirpma tasina yumurta, yogurt, eritilmis tereyagi konur. El teli ile piiriiz kalmayana kadar cirpilir. Uzerine lor
eklenir, alt-Ost edilir. Un, kekik, kabartma tozu ve pul biber ilave edilir. Tahta kasikla kisa sire karigtirilir.
Guzelce yaglanmis kek kalibina doékulir. 160 derece firinda 50 dakika pigirilir.
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