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KEKIKLI PILIC BONFILE

4 adet Banvit Pilic G6gus Bonfile

1 adet limon (kabugu rendelenmisg, suyu sikilmig)

1 corba kasig zeytinyagi

2 dig sarimsak (dévilmus)

1 cay kasigi kuru kekik

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Limon kabugu rendesi, limon suyu, zeytinyadi, sarimsak, kekik, tuz ve karabiberi iyice karistirin. Etleri katin ve
hafifgce ovusturarak her taraflarina bulayin.

Yagsiz tavayi isitip, etleri yerlestirin. Hizli ateste, her bir yizi altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 4’er dak.
pisirin.

Atesi kisip, tavaya kapak kapatin ve bir kez gevirerek, etler yumusayincaya kadar, yaklasik 5-6 dak. pisirin.
Humus, kizarmis ekmek veya yesil salata ile birlikte servis yapin.
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