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KEKIKLI NEKTARIN

4 adet olgun nektarin

1 ¢cubuk vanilya

1 adet limon

6-8 dal kekik

100 gr. toz seker

250 ml. krema

4 top vanilyali dondurma

Nektarinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve her pargayi U¢ dilime kesin. Gubuk vanilyayi ikiye kesin ve 6zuni kaziyin.
Limonun kabugunu incecik soyup suyunu sikin. Kekik yapraklarini dallarindan ayirin.

Bir tencerede toz sekeri rengi acik kahverengi oluncaya kadar karamelize edin. Yavasca kremayi ekleyin.
Karamel tamamiyla eriyinceye kadar orta ateste kaynatin. Kekik, limon kabugu, nektarin dilimleri gubuk vanilya
ve 6zUnu ekleyin. Ustl kapall 10 dakika meyve dilimleri dagiimayacak sekilde pisirin. 30 ml. limon suyu ile
tatlandirin. Bir saat beklettikten sonra vanilyali dondurma ile servis yapin.
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