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KEKIKLI MANTAR SOTE

MALZEMELER

1/2 mantar

2 bas sogan

1/2 kahve fincani zeytinyagi
1 cay kasigi kekik

4 adet sivri biber

2 adet domates

tuz

kirmizi biber

HAZIRLANISI

Mantarlar ayirlanip yikandiktan sonra ikiye bollinur. Teflon tencerede 2 su bardadi su iginde mantarlar 20 dk.
kadar pisirilip, suyu stzilUr. Tekrar bir tencerede zeytinyadi ile sogan pembelesene kadar kavrulur. Sonra
mantar, tuz, kekik, kirmizi biber sirasi ile ilave edilir. 15 dk. pisirildikten sonra atesten almadan énce dogranmig
olan domates ve sivri biberler eklenir. Karigtinldiktan sonra birkag¢ dk. iginde atesten alinir. Sicak servis yaplilir.
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