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KEKIKLI MANTAR SOTE

Malzemeler:

Yarim kg mantar

2 adet carliston biber

2 adet orta boy domates
1 adet iri kuru sogan

1 tath kasigi kekik

5 ¢orba kasiJi sivi yag
Tuz, karabiber

Yapimi:

Mantarlar temizlenir, blyUkIigtne gore 2 ya da 3 pargaya kesilir. Tuzlu az suda 15-20 dakika haglanir, stizgece
¢ikarilir. Tencereye yagd konur, isninca yarim ay seklinde dogranmis sogan atilir. Sogan sararinca ince kiyilmig
biber ve mantar atilir. 5 dakika sonra rende domates, kekik. karabiber ve tuz eklenir. Yaklasik 10 dakika sonra
atesten alinir.
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