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KEKIKLI LUFER

1 adet limon (kabudu elma gib soyulup 24 parcaya kesilmis)
4 adet ltfer balig

12 sap kekik (8 sap yapraklanmig)

4 cay kasigi tane karabiber (kiriimig)

8 yaprak feslegen (ince kiyllmis)

2 dis sarimsak (dévilmus)

Folyo kagit (4 balidi saracak miktarda)

Luferleri yikayin. Bir yizinu (blydklagine gére) verevine 2 veya 3 yerinden cep yapacak sekilde kesin.
Yapraklanmis kekik, karabiber, feslegen, sarimsak, limon suyunun 1/4'Gn0 karigtirin. Liferlere agtiqiniz ceplerin
icine hazirladiginiz karigimi paylagtirin. Bir parga limon kabugu yerlestirin. Liferlerin géguslerinin icine de
karabiber ve bir parca limon kabugu koyun. Her bir lUferi ayri ayri folyo kagida yerlestirin. Uzerlerine tuz, taze
¢ekilmis karabiber serpin. Bir dal kekik ve limon kabuklarindan koyup hava almayacak ve suyu akmayacak
sekilde paket yapin. Firinda 20 kadar dakika pigirin. Roka salatasiyla birlikte servis yapin.
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