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KEKIKLI KAHVALTI LAVASI

Yarim parga yas maya

1 cay kasigi toz seker

1 corba kasigi zeytinyagi
Yarim ¢orba kasigi kekik
1 su bardag ilik sit
Yarim su bardag ilik su
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Ik su, seker ve maya dncelikle iyice karigtirilir. Uzerine siit, zeytinyadi ve tuz eklenir. Sonra un ve kekik ilave
ederek yogrulur. hamurun Uzeri kapatilir. En az 1 saat dinlendirilir. Sonra yumurta kadar parc¢alar alinr,
merdaneyle blyuk ¢ay tabadi kadar acilir. Tava ocaga oturtulur. Isinca lavas konur. Yumusak kalacak sekilde
iki ytzQ pisirilir.
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