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KEKIKLI IRMIK CORBASI

1 Su bardagi irmik

2 Su Bardag yogurt

2 corba kagigI margarin veya sivi yag
1 kahve fincani un

1 yumurta

Tuz

Karabiber

Kekik

2 corba kagigr margarinle 1 bardak irmik orta harli ateste irmik kokusu ¢ikana kadar kavrulur. Onceden bir
kapta 2 su bardagdi yogurt, 1 yumurta ve 1 kahve fincani un karigtinilarak cirpilir. Irmikler yeterli miktarda
kavrulduktan sonra yogurtlu karisima 3 bardak su katip, kavrulan irmigin igcine azar azar karistirilir ve ¢orba
kaynamaya birakilir. Aradabir bir tahta kasikla dibinin tutmamasi igin karistirilir. Gorba kivamina gelince, metal
bir kepgenin i¢ine bir tutam kuru kekik konur ve ayri bir cezvede sivi yag isitilan margarin kepgenin igine boca
edilir, képuren kekik ve yag karisimi gorbaya ilave edilir. Gorbanin kesilmemesi igin bu gorbaya tuz en son ilave
edilir. Arzuya gdre karabiber konulur.
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