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KEKIKLI HUNKARBEGENDI

500 gram kuzu kugbasi

5 adet sivri biber

1 adet kirmizi dolamlik biber

1 su bardagi arpacik sogan

4 dis sarimsak

Yarim demet taze dal kekik

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Tuz

Karabiber

4 corba kasigi zeytinyagi
Begendi igin:

1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢orba kasiJi un

1.5 su bardagi sit

1 cay bardadi rende kasar peyniri
2 adet kézlenmis patlican

1 ¢corba kasigi tereyad

Sarimsaklari ve arpacik soganlari tizerine bir miktar zeytinyagdi ekleyip 5 dakika kavurun. Kuzu etlerini de kiiglk
parcalara ayirtip, taze kekigi iclerine atip 20 dakika birlikte kavurun. Igine sivri biberleri ve kirmizibiberi de
dograyip salgayla birlikte ekleyin ve 25 dakika daha az su ekleyip iyice pisirin. Bu arada begendi icin tereyagini
unla kavurup igine sutl, rendelenmis kasar peynirini ekleyip besamel hazirlayin. Kézlenmis patlicani da
tereyaginda kavurup ekleyin ve servis tabagina alip, tzerine etleri ekleyip sicak sicak ikram edin.
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