Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KEKIKLI DUGUM POGACA

40 gr yas maya

3 tath kasigi toz seker

1 su bardag ik sit

1 yumurta

100 gr tereyagi (eritilmig)
Tuz

5-6 dal taze kekik

Aldigi kadar un

Maya, seker ve siitii bir kapta maya eriyinceye kadar elinizle karistirin. Uzerini értiip oda i1sisinda 1 saat
bekletin. Tereyag, tuz, yumurta aki, taze kekik yapraklari ve unu ekleyip ele yapismayan yumusak bir hamur
yogurun. Hamurdan parcalar kopartip serit haline getirin ve digum atarak sekillendirin. Yagh kagit serili tepsiye
dizin. 10 dakika dinlendirip Uzerine yumurta sarisi striin ve 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirin. Servis

yapin.
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