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KEKIKLI BIBERIYELI SOS

Anadolujet Magazin

1 corba kasigi kuru kekik

1 ¢orba kasigi ince kiyilip dévilmus biberiye
2 ¢orba kasiJ! koruk suyu veya limon suyu
Tuz

Karabiber

1 orta boy ince kiyllmig kuru sogan

2 ¢orba kagiJi sizma zeytinyagi

ilk olarak kuru sogani zeytinyaginda pembelesene kadar soteleyin. Daha sonra atesten alip kekigi, biberiyeyi,
tuzunu, limon suyunu koyup karistirin.
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