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KEKIK TEREYAGLI PEYNIRLI FIRIN TAVUK

1 yemek kasigi dolusu Sitas Tereyad!

1 su barda@i rendelenmis Sltas Gerkez Peyniri
Yarim paket Sttag Dil Peyniri

4 parca (500 gram) kemiksiz kal¢a eti

1 adet kirmizi kapya biber

14-15 dal taze kekik

1 adet limon

1 tath kasidi hardal

3-4 yemek kasig zeytinyagi

Kekik tereyadini hazirlamak igin Sttas Tereyadi'ni gukur bir kaseye alip tzerine elinizle kopararak taze kekik
yapraklari, yarim limonun suyu ve hardal ekleyip karistirin. Tavuklarin yagdl kisimlarini bigak yardimiyla alip irice
dograyin. Tavayi ocagda alip isitin. Isininca 2 yemek kagiJi zeytinyadi ve tavuklari ilave edip 3-4 dakika pisirin.
Kapya biberin ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikarip kiip kip dograyin, tavaya ilave edip 3-4 dakika daha pisirin. Sttas Dil
Peyniri[2ni elinizle ayirin. Stitas Gerkez Peyniri[ZIni rendeleyin. Pisirdiginiz tavuklari ve biberleri firin kabina alip
Uzerlerine hazirladiginiz kekik tereyagi, rendelenmig Siitag Cerkez Peyniri ve Siitas Dil Peyniri[?ni yerlestirin.
200 dereceye ayarlanmis firinda 10 dakika pigirdikten sonra Kekik Tereyagl Peynirli Firin Tavugunuzu servis
edebilirsiniz.
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