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KEK VE PANDISPANYA YAPIMININ PUF NOKTALARI

- Yumurtalara badem veya emsali ile un katildi§i zaman tahta kasik veya delikli emaye kepce ile kanstinimahdir.
Madeni kasik ya da bagka bir madeni seyle karistirilan pandispanya hamurlari kabarmaz.

- Pandispanya veya kek hazirlanip firina konduktan sonra, acaba pisiyor mu falan diye firnin kapagi agilip
bakilmamalidir. 40 - 50 dakikalik sUreler icin yarim saatten evvel kapak acilip bakiimaz. Kapak acilirsa kek
sliner.

- Revani gibi surubu hemen sicak sicak ilave edilmek mecburiyeti olan tatlilar evdeki firinda degil de disardaki
firna verildi ise pisme muddetinin sonunda firina hazirlanmig olan surup da géturtimeli hemen firinda ilave edilip
tekrar firina koydurarak 5-6 dakika sonra ¢ikartilip alinmalidir.
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