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KEK PERA PALAS

Kullanilacak Malzemeler

4 adet yumurta (oda sicakliginda)

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi siviyag

1 su bardag ilik sit

4-5 yemek kasigi kakao

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri igin: 8 yemek kagigi pudra sekeri
Uzeri igin: 3 yemek kasigi ilik su

Uzeri icin: 7-8 adet findikli akide sekeri

Hazirlanma Sekli
10 KISILIK

. Oncelikle keki hazirlamak igin, derin bir karistirma kabina yumurtalari ve toz sekeri koyun. Mikserin yilksek
devriyle en az 3-4 dakika ¢irpin.

. Sonra, siviyag ve Ilik siitl ekleyerek 2-3 dakika daha ¢irpin.

. Diger taraftan, bagka bir derin kapta kakao, un, kabartma tozu ve vanilyayi elinizle iyice harmanlayin.
. Simdi, bu unlu kangimi yumurtali harcin igine aktarin ve 2-3 dakika daha ¢irpmaya devam ederek tim
malzemelerin birbiriyle iyice 6zlesmesini saglayin.

. Koyu boza kivamindaki piriizsiiz kek hamurunu iyice yagladiginiz ortasi delik bir kek kalibina aktarin.
. Yaklsik 5-10 dakika énceden 175 dereceye ayarlanmis firinda 35-40 dakika pisirin.

. Bir taraftan da "glazir" denilen sosu hazirlamak igin, pudra sekeri ve Ilik suyu iyice ¢irpin.

. Kati kivamli ve ayni zamanda akici olan bu sosu firindan ¢ikardiginiz sicak kekin tzerine gezdirin.

. Findikli akide sekerlerini iyice ddverek Uzerine serpistirin.

. ik ya da soduk olarak sevise sunun.
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