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KEK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Avug déviimds ceviz

1 Gay Bardagi st

1 Adet kabartma tozu

2 Adet yumurta

1 Adet vanilya

1 Su Bardagi seker

1 Yemek Kasigi kakao

1 Su Barda@i yogurt

1 Yemek Kasigi sivi yag

2 adet yumurtay kirip 1 su bardagi sekeri Gzerine ilave edip mikser yardimiyla girpiyoruz. Daha sonra 1 yemek
kasigi SANA KLASIK, 1 ¢ay bardagi st ve 1 su bardagi yogurdu ekleyip ¢irpmaya devam ediyoruz. 1 paket
kabartma tozu, 1 paket vanilyayi ve aldigi kadar unu ekleyip unu yedirene kadar ¢irpmaya devam ediyoruz.daha
sonra 1 yemek kasi§ sivi yag ile kek kalibini yagladiktan sonra kek harcinin yarisini kek kalibina dékiyoruz.
Kalan kek harcinin tGzerine 1 yemek kagigi kakaoyu ekleyip tekrar ¢irpiyoruz. Kakaolu harci da kek kalibindaki
harcin tzerine dbkiyoruz. Bir kagik yardimiyla kakaolu ve kakaosuz herci karistiryoruz. Uzerine 1 avug
dévulmUs cevizi serpistiriyoruz.Onceden 180 derecede isitilmig firinda pisiriyoruz.
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