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KEK

4 Adet Sogan 6 biyuk boy

1350 gram Su 2 1/4 su bardagi

450 gram Tuz 1 1/2 tath kasigi

9 gram Pirin¢ 1/3 su bardag

60 gram Maydanoz 1 demet

60 gram Dereotu 1/4 demet

10 gram Kiyma (orta yagh) 1 1/2 su bardagi 250 gram
Kara biber 1/2 tatl kasigi 1 gram
Margarin 1 yemek kagigi 10 gram
Yumurta 1 adet 50 gram

Limon suyu 3 yemek kagigi 30 gram
75 Gr Sana Hamurisi

4 adet yumurtay 2 su bardagi pudra sekeriyle birlikte mikserle 5 dakika iyice ¢irpiyoruz. Daha sonra 1
caybardag@i sivi yagi ve 75 gram sana marganide ekleyerek ¢irpmaya devam ediyoruz.. Bu karigima 2 adet
havuc rendeliyoruz ve 1 ¢ay bardadi déviimis cevizi ve tar¢inida ilave ediyoruz.Daha sonra 3,5 su bardagi unu
ve 1 paket kabartma tozunu da ilave ederek iyice karigtiryoruz. Hamuru yadlanmis kek kalibina dékerek 180
derece firinda 45-50 dakika pigiriyoruz.
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