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KEK LOKUMU

4 adet yumurta

1,5 su bardagi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi su

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

4 su bardag st

4 dolu yemek kasigi kakao
1,5 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

2-3 su bardag hindistan cevizi

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin.igine sivi yag,su, vanilyayi ekleyip tekrar girpin. Un ve kabarta tozunu ekleyip
karistirin.

Yagl kagit serilmis olan dikddrtgen borcam dékip 200 c firinda pisirin.

Keki sogutun ve kip kip parcalara kesin.

Sos igin bir tencerede siit, kakao ve sekeri 2-3 dk kaynatin.Kip kekleri ¢catal yardimiyla sicak olan sosa batirip
her yerinin sosa bulanmasini saglayin. Butun keklere ayni islemi uygulayin.

Genis bir tabaga hindistan cevizini dokiin. Kekleri sirayla hindistan cevizine bulayin. Servis tabagina alin.
Hemen servis edebilir veya 1-2 saat dolapta bekletebilirsiniz.
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