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KEK KALIBINDA PATATESLI COREK

Emine Beder

2 yumurta (birinin sayisi ayrilir)
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

4,5-5 su bardagi un _

1 paket kabartma tozu, Tuz Igi igin
5-6 orta boy haslanmig patates
2 orta boy sogan

1 corba kasigi salca

3 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 demet maydanoz

Tuz, karabiber, kirmizi biber

Hamur yoguracagimiz kabin i¢cine yumurtalari yogurdu, sivi yagi alip ¢irpalim. Unu, tuzu ve kabartma tozunu
ilave ederek 6zIl bir hamur yoguralim. Tavaya sivi yadi alalim, kiip dogranmig soganlari pembelegene dek
kavuralim. Salcayi ekleyip birka¢ kez ¢evirelim. Igine, kiyilmig maydanozu tuzu, baharatlar, haglayip
rendeledigimiz patatesleri ilave edip tavayi atesten alalim. Hamuru merdane ile 1/2 cm. kaliniginda dikdértgen
acalim. Hamurun orta kismina patatesli harci yayalim. Hamurun karsilikli uzun iki kenarini birlestirdim. Rulo
haline gelen hamuru hafifce yaglayip tabanina un serptigimiz ortasi delikli kek kalibina yerlestirelim. 190 1sili
firnda hamur rulosunun Uzeri ve yan taraflar kizarik pembe renk alana dek pisirelim. Céregi ihttiktan sonra,
kalibindan ¢ikarip dilimleyerek servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:56193 « adi:Kek Kalibinda Patatesli Corek « génderen:DolmaSever « indirme tarihi:08.04.2025 - 01:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kek-kalibinda-patatesli-corek-vt43251
http://www.tcpdf.org

