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KEK KALIBINDA HASHASLI COREK

Hamuru icin:

1 su bardag ilik sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 tane yumurta

1 paket instant maya (yas maya da olabilir)
1 yemek kasigi seker

Tuz

Aldigi kadar un un

Arasi igin:

1 cay bardadi hagshas ezmesi

1 cay bardag eritiimis margarin

Hamuru kulak memesinden biraz daha yumusak bir kivamda yoguralim. Yogdurduktan sonra 15 dk kadar
dinlendirelim ve 7 bezeye bdlelim. Her bir bezeyi tabak blyUkliginde agalim. Aralarina haghas-+eritilmis
margarin karigimindan sirelim ve Ust Uste dizelim. Yedinci kata biraz un serpip dikdértgen sekilde
acalim.haghasli karisimdan sirelim ve uzun kenardan baglayarak rulo seklinde saralim.sonra bir ucunu saga bir
ucunu sola gevirerek buralim ve iki ucunu birlestirelim.yaglanmis kek kalibina yerlegtirelim.en az 1 buguk saat
mayalandiktan sonra énceden isitiimig 180 derece firinda yarim saat kadar pisirelim. Pistikten sonra ters
cevirelim ve kurumamasi i¢in Gzerine nemli bir bez értelim
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