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KEK KALIBINDA HASHASLI COREK

1,5 su bardagi st

1 klicUk cay bardagi siviyag
1 yemek kasigi seker

1 tath kasigi tuz

1 paket yas maya
Alabildigi kadar un

Igi igin:

250 gram hashas ezmesi
3 yemek kasigi tahin

1 bardak siviyag

Uzeri igin:

1 su bardagi ceviz

Hamur malzemelerinden yumusak bir hamur hazirlanir, yogurma kabinin (zeri streglenerek 1 saat
mayalanmaya birakilir.

Stire sonunda hamurdan 10 adet pazi yapllir, her pazi servis tabagi blyUkliginde agilir.

Uzerine haghagl i¢ siirllr, onun da tzerine ceviz serpilir.

Acllan 2. yufka Uzerine serilir, Gzerine haghali i¢ yayilir ve ceviz serpilir.

Bu sekilde bitiin pazilara i¢ surtlerek st Uste konur.

10. pazi en Uste kapatilir haghas sirilmez. Bu sekilde Ust Uste olan hamurimiz elle agilarak blyGtalir.
Acilan hamur rulo yapilir. Rulo aksi yonlerden déndlrerek burulur.

Bu gekildeki hamur yaglanmig kek kalibina yerlestirilir. Tepsi mayasi igin kalip i¢inde yarim saat bekletilir.
Sire sonunda hamurun Gzerine girpilmis yumurta strdlir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar
yaklasik yarim saat pigirilir.

Soguduktan sonra kek kalibindan gikartilarak servis tabagina alinir.
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