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KEK-I ZEYTUNI

Malzemeler:

2 yumurta

3/4 su bardagi tozseker

1 limon kabugdu rendesi

1/2 subardagi findikyagi

3/4 su bardagi st

2 subardagi un

1 paket kabartma tozu

3/4 subardag dilimlenmis siyah zeytin
3/4 su bardadi rendelenmis ceviz

Hazirlanisi:

Yumurtalari ve sekeri krema haline gelene kadar ¢irpin. Limon kabugu rendesini atip tekrar karistirin.
Karistirmaya devam ederken yagi akitarak karigima ekleyin. Un ve kabartma tozunu birlikte ekleyip stitle birlikte
sirayla Uckere karisima ekleyin. Enson ufak kiyilmig ceviz ve dilimlenmig zeytini ekleyip spatula ile karigtirdiktan
sonra yaglanip unlanmig baton kalibiniza dékuin ,lzerine ise ¢drekotu,susam ve azbiraz dereotu
serperek.isitiimig 160c'li firna kivamina gelene kadar pisirin (yaklasik 30 dk.)
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