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KEK BUSKUVI

4 yumurta

1 cay fincani toz seker
1 cay fincani yag

1 tath kasidi krem tartar
1 tath kasidi karbonat

1 tath kasidi amonyak

Yumurtalar, seker, yad krem tartar ve karbonat, amonyak hepsi bir araya konulup iyice karigtirilir ve hazirlanmig
olan unun igine konularak iyice yogrulur, hamur kati olmalidir. Sonra ona ¢argidan alinan kek seklini verdiren bir
makinesi vardir, bu makineden bir tokmak vasitasiyle hamur ¢ikartiniz, fakat bunun her yerde bulunmasi,
mUmkin degildir, su halde hamur tahtasinda, &deta kalinca yufka gibi hamur agilir, ve bagka bir kurabiye
kalibimiz yoksa, etrafi kesilince bir kutu kapagdi ile kese kese yuvarlak biskiviler elde ederiz, yaglanmis tepsiye
dizerek firina géndeririz. Firindan geldigi zaman biskiviler ¢cok sert ve katidir. Durduk¢a yumusar ve
glzellesirler.
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