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KEHRIBAR KEK

4 adet yumurta

6 corba kasiJ pudra sekeri
1 tath kasigi haspir

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi su

1 cay bardagi siviyag

2,5 su bardagi un

Iik su ve haspir islatilir, yarim saat bekletilir. Yumurta ve seker mikserle 3 dakika cirpilir. Sonra suyuyla birlikte
haspir ve diger malzemelr katilir, karigtirilir. Yaglanmis kek kalibina dékaldr. 165 derece firinda yaklasik 50
dakika pisirilir.
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