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KEFIRLI YAYLA CORBASI

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Yayla Corbasi
4,5 su bardagi su

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

3-4 adet sosis

2 kok 1spanak

5-6 dal dereotu

1/2 su bardag kefir

Suyu bir tencereye alip Uzerine Bizim Mutfak Yayla Gorbasr’sini ilave edin. Kaynayana kadar karistirin. Siviyagi
bir tavaya alip ince kiyilmis ispanak ve ki¢uk dogradiginiz sosisleri bir-iki dakika gevirip tencereye ilave edin.
Ocagin altini kisarak 10 dakika pismeye birakin. Ocaktan aldiginiz ¢orbayi iinmasi igin bekletin. llindiktan sonra,
yarim su bardagi kefiri azar azar ve karigtirarak ekleyin. Kiyilmig dereotunu da ilave ederek karigtirin. llik olarak
servis yapin.
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