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KEFIRLI MANDALINALI TATLI

1 su bardag kefir

2 su bardagi sit

1 adet yumurta

3 corba kasigi un

3 corba kasigi toz seker

200 gram tuzsuz labne peyniri
1 paket vanilya

12 adet mandalina

1 su bardag mandalina suyu
1 corba kasigi tepeleme bugday nisastasi
Taban igin:

2 dilim kek veya

1 paket kakaolu biskiivi

100 gram tereyagi

1 tath kasidi targin

Kefir, stt, yumurta, un ve toz sekeri bir tencereye alip, iyice karigtirdiktan sonra ocaga oturtun. Koyulasmaya
baslayinca labne peyniri ve vanilya ilave edip, koyu muhallebi kivami alana dek pisirin. Ocaktan alip, ¢irpma teli
ile 10 dakika ¢irpin. Taban igin kek veya bisklviyi ufalayip, eritilmis tereyagdi ve targini karigtirin. Karigim orta boy
kelepgeli kek kalibina incecik yayin. Uzerine kefirli karigimi bosaltip, tahta kasik yardimiyla diizeltin.

Uzerine yuvarlak dilimlenmis mandalinalari dizin. Ayri bir yerde mandalina suyu ve bugday nisastasini pisirip,
ihinmaya birakin. Daha sonra mandalinalarin Gzerine ince bir tabaka halinde dékn. Bir gece buzdolabinin alt
rafinda dinlendirin. Kaliptan ¢ikarip, dilimleyerek servis yapin.
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