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KEFIRLI KREP

1 adet yumurta

1,5 su bardag kefir

2 yemek kasigi seker
klicUk bir tutam tuz

7-8 yemek kasigi un

1 cay kasigi karbonat

1 yemek kasigi sirke

3 yemek kasigi margarin

1 adet yumurta, 1,5 su bardag kefir, seker ve tuzu ¢atal yardimiyla cirpin.

7 yemek kasigi unu ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin.

Kuguk bir kaseye karbonati alin, Gzerine sirkeyi ilave edin. Képlren karigimi krep hamuruna ekleyin ve girpin.
Teflon tavayi orta ateste i1sitin sana yag ekledikten sonra kefirli krepleri tek tek bir birer kepce dékerek yaydirip
dizgun bir sekilde 6nli arkali pisirin. Sicak ya da ilik servis yapin.
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