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KEFIRLI COREK

https://cook.com.tr

Zeytinyagdi 1 Cay Bardagi
Kefir 2 Su Bardag!

Un 4 Su Bardag

Kekik 2 Dal

Gorekotu 1 Corba Kasig
Kisnis 1 Corba Kasig!

Pul Kirmizibiber 1 Cay Kagig
Yagl Inek Siitl 1 Su Bardagi
Yumurta 2 Adet

Yesil Zeytin 1.5 Su Bardagi
Yas Maya (gram) 40 Gram

Mayay! Ilik sutte eritin. Unu genis bir kaba alip ortasini havuz gibi agin. Mayali sit, yumurta, zeytinyagdi ve kefir
ekleyip karigtirin. Kekik, pulbiber, gérekotu, kignig ve gekirdekleri gikmig zeytin ilave edip karigtirin.

Tepsiye COOK Kesilmis Yagl Pisirme Kagidi serip hamuru tepsiye alin. Elinizle yayin. Onceden isitiimis 180
derece firinda Uzeri hafif kizarana dek pisirin. Dilediginiz sekilde sUsleyip Ilik olarak servis edin.
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