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KEFAL PILAKI

4 adet iri kefal balid

4 adet sogan

4 adet domates

2 adet patates

2 adet havucg

1 limon

Tuz

Maydanoz

Yarim bardak aycicek yagdi

Kefallarin pullarini kaziyip temizleyin. Yuvarlak olarak ti¢e bélin ve bir tepsiye dizin. Sodani tuzla ovun.
Domatesleri soyup dograyin.

Patatesi ve havucu rendeleyin. Tuzunu, yagini koyup karistirin. Limonu da dilim dilim yapin. Karigimi baliklarin
Ustline yayip firina verin. 25 dakikada hazirdir. Yaninda roka salatasi ile servis yapin.
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